
HEISSGETRÄNKE

Tasse Kaffee Crema 4

Espresso | Doppio 4 | 6

Espresso Macchiato | Doppio 4,5 | 6

Cappuccino 5

Milchkaffee 5,5

Latte Macchiato 5,5

Vollmilchschokolade 4,5

Ronnefeldt Tee 
verschiedene Sorten

4,5

WARSTEINER 0,33 L
Pils | Pils alkoholfrei 4,5

KÖNIG LUDWIG 0,5 L
Hefeweizen | Hefeweizen alkoholfrei 6,5

STÖRTEBEKER BALTIC 0,5 L
Lager 6,5

BIERE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

ALBERTS TAFELWASSER 0,7 L 
medium | still 6

COCA COLA 0,2 L 
COCA COLA  ZERO 0,2 L 
FANTA 0,2 L 
SPRITE 0,2 L

4
4
4
4

SÄFTE 0,2 L 
verschiedene Sorten | auch als Schorle 3,7

THOMAS HENRY 0,2 L 
Tonic Water | Bitter Lemon
Ginger Ale | Ginger Beer

4,5

Erlebt die mecklenburgische Heimatküche neu 
interpretiert mit regionalen Zutaten und kreativen 

STRANDHAUS-Kreationen. Genießt köstliche  
Leckerbissen aus saisonalen, frischen Zutaten – 

extra für euch zubereitet!

Wir wünschen euch einen tollen Abend & guten Appetit.
EUER ZIMTZIEGEN-TEAM

Tradition trifft 
auf frische Brise

REGIONALE SPIRITOUSEN 

SCHLOSS ZINZOW | ANKLAM 
Apfel- & Quittenbrand 7,5

Williamsbirnenbrand 7,5

Sauerkirschbrand 8

Alte Hauszwetschgenbrand 7,5

Himbeergeist 7,5

Schwarzer Johannisbeergeist 7,5

Orangengeist 7,5

Kakaogeist 7,5

Vogelbeergeist 7,5

Blaubeerlikör 6

Kräuterlikör Orange 6

Roter Weinbergpfirsichlikör 6

SPIRITOUSEN 

GIN 
THE GRAND „Bogislav“
Bombay Saphire

10
11

WHISKY 
Johnnie Walker Red Label
Glenfiddich 12 years

9
9

RUM 
Havana Club 3 Anejo
Don Papa Baroko

12,5
12,5

VODKA 
Absolut
Belvedere Bio Organic

8
17

Preis in €

Preis in €
4 cl

Preis in €

Preis in € Preis in €

Öffnungszeiten: MO | DO - SO 14:00 - 21:00 Uhr | warme Küche 17:00 - 20:30 Uhr | DI & MI Ruhetage 
www.ahrenshoop-strandhaus.de | Tel.: 038220 678 200

WEINEMPFEHLUNG 
GROBER FEETZ | SAALE UNSTRUT
Gutedel | trocken                                                       48

0,75 L
Preis in €

Preis in €

DONNERSTAG
SCHNITZEL-TAG

SCHNITZEL AU FOUR
mit Preiselbeeren 
Würzfleisch vom Hähnchen

27

SCHNITZEL
mit Tomate & Mozzarella

26

AHRENSHOOPER SCHNITZEL
mit Spiegelei, Speck & Zwiebeln

26

SCHNITZEL
mit Waldpilzen

27

BEILAGEN ZUR WAHL
Bratkartoffeln
Kartoffelsalat
Pommes Frites

VEGGIE SCHWEIZER KÄSEFONDUE
Beilagen | Salat | Brot 

35

SIDES
Salami Spianata Romana
Serrano Schinken 

4
4

JEDEN TAG
KÄSEFONDUE

Preis in €  &  p. P.

Habt ihr Lust auf ein originales Schweizer Käse-
fondue? In der ZIMTZIEGE genießt ihr hochwertigen 
Käse mit Beilagen wie gepickeltes Gemüse, Blumen-
kohl und Süßkartoffeln, dazu frischen Salat und Brot. 

Für den besonderen Genuss bieten wir italienische 
Salami und Serrano Schinken. Perfekt für gemütliche 

Stunden in der kalten Jahreszeit!



KÜRBIS-ZITRONENGRAS-SUPPE 8

OSTSEE TAPAS
Garnele | Buttermilchshot 
Frischkäse | Sauerteig Brot

14

TATAR VOM MATJESFILET
Apfelchutney | eingelegte Zwiebeln 
Stulle | Kaviar

11

BRUSCHETTA
Tomaten | Knoblauch

10

BRATPAPRIKA MIT MEERSALZ 
Pimientos de Padrón | Ziegenkäse 
Meersalz | Tomatensalsa

9

Bei Fragen zu gluten-, laktose-, veggie- und vegane 
Alternativen wendet euch an unser Service-Team. Unsere 

Allergene- und Zusatzstoffkennzeichnung kann bei 
unserem Service-Team erfragt werden.

KARAMELLISIERTE 
CHEESECAKE-CREME
Butterstreusel | Rum-Rosineneis 
Kirschkompott

9

MANDEL-BIRNENTÖRTCHEN
Orangensorbet | Zimtapfel

9

DESSERT Preis in €

VEGGIE

HAUPTSPEISE
Preis in €

SCHOLLE FINKENWERDER ART
Kartoffelsalat | Speck und Zwiebeln
Salat

28

GEGRILLTES LACHSFILET
Kürbisgemüse | Kartoffelstampf 
Senfsoße

28

GESCHMORTE ENTENKEULE
Apfelrotkohl | Kartoffelklöße | Jus

28

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
Kartoffelsalat | Gurkensalat 
Sanddornmarmelade

24

DUETT AUS DER ROSTOCKER HEIDE
geschmorte Wildschweinbacke 
Wildschweinbratwurst | Schmorkohl 
Kartoffelstampf

27

RIESEN FUSILLI 
Waldpilzrahm | Hartkäse von den 
Milchjungs aus Daskow

24

FRANKREICH | LANGUEDOC 
Crémant de Limoux | Grande Cuvée brut	
0,1 L
0,75 L

12
75

FRANKREICH | LANGUEDOC 
Crémant de Limoux | Grande Cuvée rosé	
0,1 L
0,75 L

12
75

DEUTSCHLAND | WÜRTTEMBERG 
JÖRG GEIGER | PriSecco alkoholfrei	
0,1 L
0,75 L

9
50

CRÉMANT

DEUTSCHLAND | NAHE 
WEINGUT ANETTE CLOSHEIM 
Cuvee Blanc | trocken

12 | 38

DEUTSCHLAND | PFALZ
WEINGUT MÜNZBERG 
Grauburgunder  by „THE GRAND“
trocken

12 | 38

DEUTSCHLAND | MOSEL
WEINGUT LOERSCH 
Riesling Blauschiefer | trocken

13 | 39

ÖSTERREICH | WEINVIERTEL
WEINGUT PFAFFL 
Grüner Veltliner „Vom Haus“  | trocken

13 | 39

OFFENE WEINE

WEISSWEIN

DEUTSCHLAND | PFALZ
WEINGUT MÜNZBERG 
Spätburgunder Rosé | trocken

12 | 38

DEUTSCHLAND | SAALE-UNSTRUT
WEINGUT PAWIS 
Müller Thurgau | Cabernet Blanc | Zweigelt
„Rosalie“  | trocken

13 | 39

ROSEWEIN

DEUTSCHLAND | PFALZ
WEINGUT MÜNZBERG 
Spätburgunder | trocken

13 | 39

FRANKREICH | LANGUDOC
DOMAINE CALMEL & JOSEPH 
Malbec | trocken

13 | 39

ROTWEIN

0,2 | 0,75 L

0,2 | 0,75 L

0,2 | 0,75 L

Öffnungszeiten: MO | DO - SO 14:00 - 21:00 Uhr   
warme Küche 17:00 - 20:30 Uhr | DI & MI Ruhetage 

www.ahrenshoop-strandhaus.de | Tel.: 038220 678200

Preis in €Preis in €

APEROL FREI
Orangensirup | Sprite | Crodino Bitter

10

LEICHTMATROSE
Gin 0.0 | Maracujasaft | Orangensaft   
Limettensirup

10

ALKOHOLFREIE COCKTAILS Preis in €

ZIMTZIEGEN-SPRITZ
Prosecco | Wasser | Eiswürfel 

wählt eure Geschmacksrichtung:
Aperol
Lavendel
Rhabarber

11

BROMBEER BRISE
Gin | Brombeeren | Chambord  
Zitronensaft

12

BERNSTEIN-MULE
Rum | Ginger Ale | Apfelsaft | Vanille  
Zitrone

12

KIEK MAL-TINI
Vodka | Rhabarber | Limetten 

12

COCKTAILS Preis in €

VEGGI

BROTKÖRBCHEN 
hausgemachte verfeinerte Butter 
Rauchbomben-Olivenöl

3

Preis in €

VORSPEISE  
Preis in €

VEGGIE

DINNER | 17:00 - 20:30 Uhr

DINNER | 17:00 - 20:30 Uhr

VEGGIE


