
	

	 VORSPEISE
	 BOUILLABAISSE	 44
	 Garnele I Erbse | Pastizz  
	 Grapefruit I Kaviar

	 HAUPTGANG 
	 SAIBLING	 100 
	 am Tisch filetiert
	 Safran Risotto | Vegetable | Salsa

Preis in €

HERAUSFORDERUNG
FÜR ZWEI

Preis in €
0,75 l

Preis in €
0,1 l

// CRÉMANT BRUT	 11	 70

// CRÉMANT ROSÉ 	 12	 75

// PRISECCO ALKOHOLFREI	 9	 60	
	 MANUFAKTUR JÖRG GEIGER

APERITIF

Preis in €
5 cl

	 2022 Exceptional Harvest	 	 11 
	 Sherry trocken

	 Fermentacion Lenta	 	 12 
	 Sherry trocken | Fermentation im 			
	 französischen Holzfass

	 Old Harvest	 	 14 
	 Sherry medium

	 Pedro Ximenéz	 	 19,5 
	 Sherry süß

// XIMÉNEZ-SPÍNOLA

	 RINDERTATAR	 16	
	 Miso | Zitronengras 
	 Champignon Rosé | Creme Fraiché
	
	 BOUILLABAISSE	 22
	 Garnele I Erbse | Pastizz  
	 Grapefruit I Kaviar

	 KIKOK-HÄHNCHEN ODER 	 37
	 HIRSCHFILET	 43
	 Steinpilz | Consommé | Bimi  
	 Kartoffel I Petersilie

	 EXOTIK UND ROTE BETE	 12
	 Yuzu | Rosa Pfeffer | Macaron 
	 Mango-Sorbet

	 Menü mit KIKOK-HÄHNCHEN	 64 
	 Menü mit HIRSCHFILET	 70

Preis in €
p. P.ALTE SCHULE

	 GEMÜSEBEET	 13
	 Petersilienwurzel| Karotte | Zwiebel 
	 Radieschen | violette Süßkartoffel
	
	 SOJA EI	 21
	 Spargel | Nori | Curry  
	 Kirschtomate | Gemüse Dashi

	 ERDKNOLLE ODER THUNFISCHSTEAK	 28 / 38
	 Oliven Tapenade | Senfsauce  
	 Tomate | Bâtard Brot  
	 Spinat Basilikum | Karamell-Zwiebeln

	 SCHOKO TÖRTCHEN 	 11
	 Veilchen | Birne | Popcorn | Cassissorbet
	 vegan und glutenfrei

	 Menü mit ERDKNOLLE	 60 
	 Menü mit THUNFISCHSTEAK	 70

Preis in €
p. P.NEUE SCHULE


